
1ª CLASE: “PARA ABRIR BOCA”                DOMINGO          DIA 22 OCTUBRE 2023.  

                                                                                           HORA: 16:30/20:30 

                                                                                           PRECIO:60€                                                                                              

1- Sopa de cebolla al graten con queso gruyere 
2- Patatas San Clemente: patatas rellenas con un guiso de champiñón. Buenísimas¡ 
3- Buñuelos de bacalao: masa choux en salado 
4- Solomillo a la pimienta: salsa española usada en una salsa francesa gourmet 
5- Tarta geleê de queso y coulis de frambuesa: la conocida tarta fría de queso pero con un toque especial 
6- Pan de leche 
7- Tejas de naranja y almendras. Impresionantes¡ 

 
2ª CLASE: “ITALIANA”            DOMINGO       DIA 26 NOVIEMBRE 

                                                                   HORA:16:30/20:30  

1- Pasta fresca                                                  PRECIO: 60€          
2- Masa Focaccia 
3- Masa Pizza 
4- Sfincione siciliana 
5- Salsa pesto 
6- Salsa Boloñesa 
7- Caponata 
8- Carbonara 
9- Salsa de boletus (funghi) 
10- Tiramisú: profesional con crema pastelera. Espectacular¡ 

 

3ª CLASE: ”ESPECIAL NAVIDAD”         DOMINGO        DIA 17 DICIEMBRE 

                                                                        HORA: 16:30/20:30 

1- Aperitivo de aguacate                                          PRECIO:70€                                      
2- Aperitivo helado de queso y crujiente de parmesano 
3- Fumet de pescado 
4- Sopa de pescado 
5- Crema de marisco 
6- Pastel de bacalao y gambas con salsa al whisky 
7- Volován relleno de triguero, boletus y gambas 
8- Rodaballo en salsa de boletus 
9- Bavarois de jijona 

 

 

 

 

 



4ª CLASE: “GALLEGADA”        DOMINGO             DIA 14 ENERO 2024 

                                                                                       HORA 16:30/20:30 

                                                                                      PRECIO: 65€ 

1- Empanada gallega 
2- Pan rústico aromático 
3- Paté de centolla 
4- Pulpo a Feira  
5- Mejillones a la gallega 
6- Codillo con grelos 
7- Filloas rellenas de crema y caramelizadas 
8- Tarta de Santiago 

 

5ª CLASE: “IMPRESCINDIBLES”         DOMINGO            DIA 18 FEBRERO 2024 

                                                                                                  HORA: 16:30/20:30 

                                                                                                      PRECIO:60€ 

1- Vichyssoise 
2- Pastel de champiñones: pasteles salados. 
3- Confitar: pimientos del piquillo 
4- Adobo andaluz: lubina. 
5- PAN, torta de Aranda 
6- Manzanas: 

Apple crumble 
Tarta Tatin 
 
 

6ª CLASE: “NUESTRO AMIGO EL CURRY” 

                                                                                DOMINGO                DIA 24 MARZ 

                                                                                     HORA:16:30/20:30 
                                                                                                             PRECIO: 60€ 

1- Lentejas estofadas al curry 
2- Curry de verduras al coco 
3- Arroz especiado 
4- Pan indio 
5- Solomillo de cerdo agridulce 
6- Coulant de chocolate 
7- Mousse de chocolate 
8- Rocas de almendra y chocolate blanco al curry. 


